Schmeck den Stiden
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Baden-Wiirttemberg

So schmeckt Baden-Wiirttemberg im Restaurant Plenum in Stuttgart

Wir ,,Schmeck den Siiden”- Gastronomen heifSen Sie im ,,Léindle” herzlich willkommen!
Gerne verwohnen wir Sie kulinarisch aus unserer Heimat mit einem Stiick saftigen Fleisch,
knackigem Gemise oder fangfrischem Fisch.

Jedes unserer, mit dem baden-wirttembergischen Lowen gekennzeichneten Gericht, kochen
wir ausschlielich mit Produkten aus unserer Region. Dafiir stehen wir und lassen uns
jahrlich von einer unabhangigen Institution kontrollieren.

Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der Produkte.

Das sind die Philosophie-Kernpunkte der ,,Schmeck den Siiden“-Gastronomen & des
Restaurant Plenums

Regionaler Anbau bedeutet dariber hinaus saisonale Kiiche: auf den Teller kommt das, was

die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer Leidenschaft.

Lassen Sie sich kulinarisch verwéhnen und genielRen Sie die Speisen.

Unsere Lieferanten der regionalen Speisekarte sind:

IR Schweine- und Rindfleisch: Metzgerei Rockle in Kéngen
IR Mehl: Getreidemiihle Schuler in StiRen

IR Kartoffeln: Lieferant Wagner aus Goppingen

IR Eier: Lieferant Wagner aus Goppingen

IR Salat und Gemiise von Binder in Esslingen

www.schmeck-den-sueden.de/kategorie/essen-gehen
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